
C H I P S  É S  S A L S A     Friss, házi készítésű kukorica chips. 
Csípős roja salsa és nem csípős házi salsával ...................2920-Ft
Elviteles adag ................................................................3690-Ft

I G U A N A  4 - E S  F O G AT  CHIPS-el
Házi salsa, roja salsa, chili con queso, guacamole..........5670-Ft

I G U A N A  5 - Ö S  F O G AT  CHIPS-el
Házi salsa, tejföl, chipotle salsa, chili con queso, guacamole 
......................................................................................6050-Ft

G U A C A M O L E  E L Ő É T E L  CHIPS-el 
Avokádó, hagyma, koriander, paradicsom felhasználásával 
készül ez a hagyományos mexikói étel ...........................4990-Ft 

M E X I KÓ I  V E GY E STÁ L  ( 2  F Ő  R É S Z É R E )
Taquitos, poppers és csirkefalatkák ízelítője.  
Kétfajta szószba mártogathat .......................................4990-Ft

F Ű S Z E R E S  C S I R K E S Z Á R N YA K
A pácolt csirkeszárnyat kisütjük, ranch szósszal és BBQ 
mártással kínáljuk, angol zellert adunk hozzá. 
......................................................................................3290-Ft

C S I R K E FA L AT K Á K
S Z E Z Á M M A G O S  B U N D Á B A N
Rántott csirkemell csíkok kisütve, mézes-mustáros öntettel A 
bárpultnál is jól esik .....................................................2690-Ft

C H I P S
1390-Ft

Válogasd hozzá házi készítésű szószainkat

S A L S A :     Paradicsom, hagyma, koriander .....550-Ft

R O J A  S A L S A :         Enyhén füstölt csípős serrano 
paprikát salsával keverjük ...................................990-Ft

F Ü ST Ö LT  C S Í P Ő S  C H I P O T L E  S A L S A :
Adobo szószos füstölt Jalapeño paprikát salsával keverjük      
.............................................................................990-Ft

C H I L I  C O N  Q U E S O :        Olvasztott sajt, és izgalmas 
fűszerek finom kombinációja ..............................1100-Ft 

G U A C A M O L E  D I P :   Avokádó, hagyma, koriander, 
paradicsom ........................................................2990-Ft

J A L A P E Ñ O  P O P P E R S
Jalapeño chilipaprika fűszeres sajttal töltve, titkos bundába 
csomagolva és kisütve. Sehol sem készül így mint az Iguana-ban. 
......................................................................................2990-Ft

G R I L L E Z E T T  K U KO R I C A
Parmezánba forgatva chipotle majonézzel.
......................................................................................1890-Ft

C O N T R A M A R  T O STA D A
Ropogós kukorica tortilla chipotle majonézzel, citrusos szójában 
érlelt tonhallal, avokádó szeletekkel, korianderrel és szárított 
póréhagymával.
......................................................................................4290-Ft

C H O R I Z O
Négy kis mexikói csípős kolbász nyárson, grillen sütve, BBQ 
öntettel. Friss búza tortillát adunk hozzá.
......................................................................................2790-Ft

TA Q U I T O S
Kukorica tortilla fűszerezett csirkével töltve, össze-göngyölve és 
finoman kisütve. 6 darabot tálalunk guacamoléval, tejföllel, 
salátával és paradicsommal.
.....................................................................................2790-Ft

N A C H O S  O R I G I N A L
Friss, házi tortillachips megpakolva babpürés salsával, olvasztott 
sajttal, kockára vágott paradicsommal, tejföllel, guacamoléval 
és jalapenoval mint Mexikóban       ...............................3290-Ft
Csirkével vagy marhával ...............................................4390-Ft
CHIPS csak sajttal sütve       ...........................................2390-Ft

K U KO R I C A  K R É M L E V E S
Pirított bacon-nel és bébikukoricával....................2200-Ft

          J A L A P E Ñ O  K R É M S A J T L E V E S 
A legjobb csípős leves, amit valaha kitaláltak........2200-Ft

FA J I TA  C S I R K E  L E V E S
Fajita fűszerekkel, kaliforniai paprikával, fekete babbal, 

korianderrel, tejföllel tállaljuk.................2400-Ft

G U A D A L A J A R A  L E V E S
Sűrű leves marhahússal, zöldségekkel, babbal, házi fűszerekkel 
és tejföllel. Sajttal töltött tortillával ......................2800-Ft
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I G U A N A  Q U E S A D I L L A
Sajttal és roston sült zöldpaprikával, hagymával töltve. 
Tejföllel, guacamoléval, jalapeñoval, paradicsommal a tetején 
kínáljuk.
Vegetáriánus              .................................................3990-Ft
Csirkével ...................................................................4990-Ft
Steak-kel ...................................................................6490-Ft

H A GYO M Á N YO S  S A J T O S  Q U E S A D I L L A 
Egyszerű, de fenséges. Tejföllel, paradicsommal és 
guacamoléval, jalapeñoval tálaljuk.
..................................................................................3590-Ft

J E N Ő - F É L E  Q U E S A D I L L A 
Házi készítésű chorizóval (mexikói kolbász), paradicsommal, 
fehérsajttal töltjük és parmezánnal hintjük. Salátával, 
paradicsommal, tejföllel, jalapeñoval és guacamoléval tesszük 
asztalára.
..................................................................................4690-Ft

Két búzalisztes tortilla közé sajtot és az alábbi variációkat töltjük, majd grillen megsütjük, 
tetejére pedig egy kanál guacamolet és jalapeño paprika szeleteket teszünk.

B L A C K E N E D  L A Z A C  Q U E S A D I L L A
Fűszeres pácban érlelt lazac csíkok, kevés lime-mal, olvasztott 
sajttal, és a speciális barbecue majonéz öntetünkkel.
..................................................................................6390-Ft

P E ST O  Q U E S A D I L L A
Fehér sajt, parmezán, szárított paradicsom, házi készítésű 
pesto szósz.
..................................................................................4190-Ft

PRÓBÁLJA KI

MICHELADA-VAL! 

L A  H A M B U R G U E S A
Frissen darált Angus marhahúsból készül. Tetejére hagymát, 
salátát, paradicsomot teszünk és házi készítésű “buci”-ban 
tálaljuk. Mellé sült burgonyát és chipotle majonéz öntetet 
adunk.
..................................................................................4350-Ft
 

S A J T B U R G E R
Cheddar sajtot olvasztunk a burgerre.
..................................................................................4600-Ft

B A C O N  S A J T B U R G E R
Egy kicsit mindenből. Finom sajtburgerünkre  ropogós bacon 
szeleteket teszünk.
..................................................................................4850-Ft

C H I L I B U R G E R
Hamburguesa tűzveszélyes chili con carne-val leöntve.
..................................................................................4850-Ft

V E G E TÁ R I Á N U S  B U R G E R
Házi készítésű “buci”-ban Vegán növényi alapanyagból 
készült hamburger pogácsával!
..................................................................................4990-Ft
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B A J A  H A L  TA C Ó
Eredeti Baja kaliforniai recept alapján. 3 Búza tortillában, 
fűszerezett tőkehal sörmasszában, pico de gallo-val, lime-al, lila 
káposztával és  citrusos öntettel.
......................................................................................6100-Ft

I G U A N A  ST E A K
Mert egy steak legyen férfias! A házi steaket sajttal töltött 
zöldpaprikával (csípős!), serpenyős póréhagymás burgonyachips-
el, négybors és chipotle mártással tálaljuk.
......................................................................................9990-Ft

TA C O S  A L E J A N D R O
4 puha kukorica tortilla, rajta grillezett csirke csíkok, 
hagyma, lime, koriander, chipotle salsával és guacamoleval 
......................................................................................5390-Ft

L A Z A C S Z E L E T  M A N G Ó - S A L S ÁVA L
A grillezett, pácolt lazacot zöld rizzsel és mango-salsával 
tálaljuk.
......................................................................................7390-Ft

V E G E TÁ R I Á N U S  TÁ L
Grillezett kerti zöldségek rizzsel, babpürével. Sajtos tortillával 
és guacamoleval tálaljuk.
......................................................................................4990-Ft

P O B L A N O  C S I R K E  A  L A  M O
Omlós csirkemell sűrű zöldchilis, fehérboros cukkínimártással. 
Grillezett zöldségekkel és mexikói rizzsel tálaljuk. 
......................................................................................5390-Ft

TA C O S  A L  PA ST O R
A mexikóvárosi “taqueria”-k kedvence: Fűszeres pácolt sertés 
4 kukorica tortillában. Lime-mal korianderrel, aprított 
hagymával és persze ananásszal szórjuk meg. Salsával és 
guacamoléval tálaljuk.
......................................................................................5390-Ft

M O N T E R R E Y  B U R R I T O
Pácolt bélszíncsíkok vagy csirkemell, babpüré, tejföl, saláta, 
guacamole és sajt tortillába göngyölve, mexikói rizzsel, 
babpürével, paradicsommal, tejföllel és salsával tálaljuk.
Csirkével   .....................................................................5290-Ft
Bélszínnel   ...................................................................6990-Ft

B B Q  O L D A L A S
Sertésoldalas házi BBQ szósszal. Grillezett kukoricával és 
sültburgonyával ajánljuk.
......................................................................................6700-Ft

C H I M I C H A N G A S
A Chimichanga egy ropogósra sütött burritó. A töltelék lehet 
fűszeres csirkemell, vagy csípős „tinga” marhahús és sajt.
Tejföllel, salsával, guacamoléval és mexikói rizzsel tálaljuk.  
Csirke ...........................................................................5290-Ft
“Especiale” (marha és sertés)       .................................. 5890-Ft

J E N Ő  F É L E  Q U E S A D I L L A 
Házi készítésű chorizóval (mexikói kolbász), paradicsommal, 
fehérsajttal töltjük és parmezánnal hintjük. Salátával, 
paradicsommal, tejföllel és guacamoléval, jalapeñoval tesszük 
asztalára.
......................................................................................4690-Ft
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MEXIKÓI

SÖREINKET

E N C H I L A D A S 
E S P E C I A L E

Három friss kukoricatortilla megtöltve csípős 
Chipotle tinga szószban pácolt, tépett marhahússal, 

darált sertéshússal, házi szósszal leöntjük, sajttal 
megszórjuk, mexikói rizzsel és babbal tálaljuk.

.................................................5390-Ft

E N C H I L A D A S
D E  M O L E

Készülj fel: ez egy különleges mexikói specialitás!
Három friss kukoricatortilla megtöltve darabolt 

csirkemellel, leöntve enyhén csípős mole szósszal ami 
ancho és pasillas chiliből, különféle magvakból és tényleg! 

csokoládéból készül.
Tejfölt csurgatunk rá. Mexikói rizzsel és 

babpürével tálaljuk.
................................................5190-Ft

7

5 , 7, 8



A D O B O  P O L L O
Grillezett csirkemell csík adobo chiliben pácolva, de nem 

csípős. Saláta, sajt, friss lime és paradicsom. 
A körete: babpüré, mexikói rizs,

..........................................................................4900-Ft

C A R N E  A S A D A
Hátszínből készül. Saláta, sajt, friss lime és paradicsom. 

A körete: babpüré, mexikói rizs
..........................................................................5890-Ft

P U L L E D  P O R K  C A R N I TA S
Fűszeres tépett sertés oldalashús, savanyított 
lilahagymával, kecskesajttal és rojo salsával.

..........................................................................5790-Ft

TA C O S  D E  C A M A R O N E S
Fokhagymás királyrák, avokádó krém, hagyma és koriander
..........................................................................7390-Ft

V E G E TÁ R I Á N U S
Grillezett zöldségekkel, kecskesajttal szórjuk meg. Saláta,  
friss lime és paradicsom. A körete: babpüré, mexikói rizs 
..........................................................................4400-Ft

C S I R K E
Lehet csípős vagy nem csípős .........................................5890-Ft

C A R N E  A S A D A
(hátszínből készül) .......................................................6690-Ft

Z Ö L D S É G            ......................................................5290-Ft

C O M B O
Csirke és steak vegyesen ................................................7290-Ft

ST E A K  .....................................................................8290-Ft

K I R Á LY R Á K  ...........................................................7890-Ft

S U R F  &  T U R F
Bélszíncsík és királyrák sült hagymával gazdagon fűszerezzve 
.....................................................................................8090-Ft

Pácolt, csíkokra vágott bélszín, hátszín, csirkehús, királyrák 
vagy zöldségek párolva és forró vastálon szervírozva hagymával 
és paprikával. Mellé 3 friss tortilla, guacamole, tejföl, sajt, rizs, 

Pico de gallo és babpüré jár.

Három friss, házi készítésü puha kukorica tortilla az 
alábbi töltelékekkel.  Ízlés szerint választható  „Gringo” 

stílusban: ropogós kagyló formára sütött tortillával!

T Ű Z V E S Z É LY E S  V Ö R Ö S  C H I L I
Az Iguana klasszikus chili con carne-ja. A darált marhahúst 
megpirítjuk és a mi titkos receptünk alapján, füstölt 
marhából készült főzetünkben temérdek chilivel, hagymával, 
paradicsommal, fokhagymával és babbal, kétféle sörben 
megfőzzük. 1-es, 3-as, 5-ös veszélyességi fokozatban kapható.
kicsi .............................................................................3200-Ft
nagy .............................................................................4300-Ft

W H O O P - A S S  C H I L I
Steak és még több steak órákig főzve barna sörben, gigantikus 
mennyiségű és fajtájú fűszerrel. Ebben babot nem talál. „Csak 
annak, aki forrón szereti.”
kicsi ............................................................................. 3990-Ft
nagy .............................................................................5300-Ft

V E G E TÁ R I Á N U S  C H I L I
Nagy fehér hominy kukorica babbal, gombával, zöldfűszerekkel 
és chilikkel fűszerezett paradicsomos ragu.
kicsi ..............................................................................3400-Ft
nagy .............................................................................4400-Ft
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Három friss kukoricatortillát megtöltünk, 
összegöngyölünk, a hozzávaló ízletes csípős házi 

szósszal leöntjük, sajttal megszórjuk.
Mexikói rizzsel és babbal tálaljuk.

E N C H I L A D A S 
E S P E C I A L E

Csípős Chipotle tinga szószban pácolt tépett 
marhahús és darált sertéshús

....................................................................5490-Ft

V E G E TÁ R I Á N U S
Grilezett zöldségekkel és sajttal töltve.

....................................................................4390-Ft

     
E N C H I L A D A S  D E  M O L E

Készülj fel: Ez egy különleges 
Mexikói specialitás!

Darabolt csirkemell leöntve enyhén csípős mole 
szósszal ami ancho és pasillas chiliből, különféle 
magvakból és csokoládéból készül. Sajt helyett 

tejfölt csurgatunk rá.
....................................................................5190-Ft

M O N T E R R E Y  B U R R I T O
Pácolt bélszíncsíkok vagy csirkemell, babpüré, tejföl, saláta, 
guacamole és sajt tortillába göngyölve.
Csirkével       .................................................................5290-Ft
Bélszínnel         .............................................................6990-Ft

C A R N E  A S A D A
Füstölt chipotle chiliben pácolt hátszíncsíkokkal. 
Tálaláskor zöldchilivel leöntjük.
......................................................................................5690-Ft

A D O B O  P O L L O
Fűszerekkel pácolt csirkemell csíkokkal.
......................................................................................4900-Ft

V E G E TA R I Á N U S 
Gombával, cukkínivel, paprikával.
......................................................................................4390-Ft

W H O O P - A S S  B U R R I T O 
Whoop-ass chilivel.
......................................................................................6290-Ft

Hatalmas tortillánkat a választott töltelékkel, sajttal, 
babpürével és salátával töltjük. Paradicsom, tejföl kerül mellé. 
Minden burritot mexikói rizzsel, paradicsommal, tejföllel és 

babpürével tálalunk.

I G U A N A  C A E S A R
Római salátára olivaolajat, parmezánt, fokhagymát, 
szardellapasztát,  feketeborsot, citromlét öntünk és 
fokhagymás, pirított kenyérkockákat adunk hozzá. 
Kívánságára a Caesar társulhat fűszeres pácolású vagy csípős 
csirkemellel.

kicsi            ....................................................................2800-Ft

nagy            ...................................................................3400-Ft

csirkemellel: 	   .....................................................+1400-Ft

lazaccall:      	 .......................................................+3400-Ft

rákkal:               ..........................................................+3400-Ft

FA J I TA  C S I R K E S A L ÁTA 
Csirkemell csíkokat friss korianderrel, fokhagymával, 
lime-mal pácolunk, hagymával grillezzük, jégsalátával, 
ruccolával és paradicsommal tálaljuk.
......................................................................................4500-Ft

Q U I N O A  S A L ÁTA
Quinoa grillezett kukoricával, fekete babbal, koktél 
paradicsommal, római salátával, lilahagymával, avokádóval 
és lime vinegrettel.. 
......................................................................................4100-Ft
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M E X I KÓ I  S O M L Ó I
Séfünk mexikói változata somlóira, ananásszal, tequilával.
......................................................................................2250-Ft

A  N A P  FA GY L A LTJ A I
A válsztékért érdeklődj a felszolgálótól.
......................................................................................2100-Ft

S A J T T O R TA
Igazi sajttortát áfonya öntettel tálalunk.
......................................................................................2100-Ft

S Ü LT  FA GY I
Az Iguana forró-hideg attrakciója.
Vanília fagyi gombóc ropogós bundában sütve.
......................................................................................2100-Ft

I G U A N A  C S O K I S  B R O W N I E  FA GY L A LT TA L
Az Iguana régi kedvence, még több csokival mint eddig.
......................................................................................2400-Ft

I G U A N A  T O R TA
Csokitorta, könnyű fehércsokis tejszínes krémmel és erdei 
gyümölcs öntettel.
......................................................................................2300-Ft

C H U R R O S
Olajban sült tésztarudacskák csokoládéval és 
tejszínhabbal.
......................................................................................2100-Ft

B A N Á N ,  E P E R ,  C S O K I ,  VA N Í L I A  ................1990-Ft

V I R G I N  M O J I T O ...................................................1990-Ft

V I R G I N  P I Ñ A  C O L A D A .....................................1990-Ft

V I R G I N  M A R Y        .................................................1990-Ft

V I R G I N  D A I Q U I R I  lime, eper, banán, mangó ....1990-Ft

V I R G I N  A P E R O L  .................................................2290-Ft

V I R G I N  G I N -T O N I C  ...........................................2290-Ft

V I R G I N  PA L O M A  ................................................2290-Ft

V I R G I N  M E Z C A L  M A R G A R I TA  .....................2290-Ft

TORTA RENDELÉS!

SAJTTORTÁNKAT

(10 SZELETES) ÉS

IGUANA TORTÁNKAT

(16 SZELETES)

egészben is megrendelheti!

+36 1 331 4352

C S I B E FA L AT K Á K 
H A S Á B B U R G O N YÁVA L

......................................................1750-Ft

M I N I  N A C H O  TÁ L
(vegetáriánus vagy csirkés)

......................................................1750-Ft

M I N I  Q U E S A D I L L A 
C S I R K É V E L

......................................................2100-Ft
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K ÁV É

Ő S Z I B A R A C K  ....................................................310-Ft /dl

P I N K  G R A P E F R U I T  1 0 0 %  ..........................310-Ft /dl

A N A N Á S Z  1 0 0 %  .............................................310-Ft /dl

N A R A N C S  1 0 0 %  .............................................310-Ft /dl

A L M A  1 0 0 %  ......................................................310-Ft /dl

I C E  T E A  (citrom, barack).....................................310-Ft /dl

PA R A D I C S O M  1 0 0 %  .....................................310-Ft /dl

C R A N B E R R Y  ......................................................310-Ft /dl

Ü V E G E S  Ü D Í T Ő K

S Z E N T K I R Á LY I   (szénsavas, szénsavmentes)
0.33 l..............................................................................740-Ft
0.75 l............................................................................1630-Ft

R Ö M E R Q U E L L E   (szénsavas, szénsavmentes)
0.33 l..............................................................................990-Ft

C O C A - C O L A  0.25 l ..................................................790-Ft

C O C A - C O L A   Z E R O  0.25 l.....................................790-Ft

R E D  B U L L ,  R E D  B U L L  L I G H T   0.25 l...........1700-Ft

T H R E E  C E N T S  T O N I C O K ,  GYÖ M B É R S Ö R 
0.2 l..............................................................................1700-Ft

E S P R E S S O  ..............................................690-Ft

C A P P U C C I N O .........................................860-Ft

H O S S Z Ú K ÁV É  ...................................... 690-Ft

M A C C H I AT O  ...........................................760-Ft

L AT T E  M A C C H I AT O  ..........................1090-Ft

C O R TA D O .................................................790-Ft

M E L A N G E  ..............................................1390-Ft

E S P R E S S O  T O N I C  ............................ 1590-Ft

FA GY I S  K ÁV É  ......................................1690-Ft

Í R  K ÁV É    Ír Whiskey-vel (Jameson)......2290-Ft

M E X I KÓ I  K ÁV É  Kahlua, tequila........2290-Ft

F O R R Ó  C S O K I ......................................1390-Ft

KO F F E I N M E N T E S (bármelyik fajta)...+170-Ft

Zabtejjel .....................................................+270-Ft

C O C A - C O L A  .......................................................310-Ft /dl

C O C A - C O L A  Z E R O  ..........................................310-Ft /dl

K I N L E Y  GYÖ M B É R  .........................................310-Ft /dl

K I N L E Y  T O N I C  .................................................310-Ft /dl

S P R I T E  Z E R O .....................................................310-Ft/dl

S Z Ó D A  ....................................................................90-Ft /dl

F R I S S  N A R A N C S L É
3 dl ..............................................................................1650-Ft
5 dl...............................................................................2750-Ft

F R I S S  L I M O N Á D É
3 dl ..............................................................................1210-Ft
5 dl ..............................................................................1760-Ft
kancsó 1.5 l ..................................................................4840-Ft

L I M E - O N A D E
3 dl ..............................................................................1420-Ft
5 dl ..............................................................................2190-Ft
kancsó 1.5 l ................................................................. 6040-Ft

Ü D Í T Ő K
kicsi: 3dl    nagy: 5dl

G Y Ü M Ö L C S L E V E K
kicsi: 3dl    nagy: 5dl

Kérhetsz a limonádédba: menta , eper, mangó, bodza, 
zöldalma és cseresznye ízesítést is. 

3 dl-hez +220-Ft,  5 dl-hez +330-Ft, 1.5 l-hez +830-Ft

KÉRJE TEA 

KÍNÁLATUNKAT!

tea.....................990-Ft

7

7

7

7

7

7

1 , 7

7

7

F R I S S E N  FA C S A R T
Ü D Í T Ő K



I G U A N A
3 dl...........................................940-Ft
5 dl.........................................1490-Ft
kancsó  1.5 l............................4350-Ft

ST E L L A  A R T O I S
2.5 dl........................................970-Ft
4 dl.........................................1510-Ft
kancsó 1.5 l.............................5370-Ft

B U D VA R
3 dl.........................................1160-Ft
5 dl.........................................1890-Ft
kancsó 1.5 l.............................5370-Ft

L E F F E  D A R K
2.5 dl......................................1090-Ft
5 dl.........................................2080-Ft
kancsó 1.5 l.............................6150-Ft

M I C H E L A D A

Sózott pohárszél sok-sok 
lime-mal...

Mexikó City stílusban.
Rendelheted csípősen is!

3 dl.........................................1160-Ft
5 dl.........................................1930-Ft
kancsó 1.5 l............................5340-Ft

Ü V E G E S  S Ö R Ö KC S A P O LT  S Ö R Ö K

C O R O N A  3.55 dl.......................................................1950-Ft

C O R O N A  3.55 dl  5+1 üveg ajándék..........................9750-Ft

STA R O P R A M E N  3.3 dl..........................................1190-Ft

ST E L L A  A R T O I S   (alkoholmentes) 3.3 dl..............1190-Ft

H O E G A A R D E N  B Ú Z A S Ö R  3.3 dl......................1690-Ft

E ST R E L L A  D A U R A  (gluténmentes) 3.3 dl............1690-Ft

R E D  B R E A ST  1 2 Y  ................................................3390-Ft

J A C K  D A N I E L S  ....................................................1990-Ft

B U L L E I T  R Y E  ........................................................2490-Ft

J A M E S O N  ...............................................................1690-Ft

W O O D F O R D  .......................................................... 2690-Ft

G L E N M O R A N G I E  1 2 Y ........................................2700-Ft

L A P H R O A I G  1 0 Y  .................................................2990-Ft

D O M E N I C O  U L R I C H  V E R M O U T H  D I  T O R I N O
(extra dry, bianco, rosso) ..............................................1690-Ft

C A M PA R I  ................................................................1690-Ft

V E R M O U T H  6 cl

H E N N E S S Y  V. S . ...................................................3200-Ft

C O G N A C  4 cl

B A C A R D I  C A R TA  B L A N C A  ..................1790-Ft

PA M P E R O  A N I V E R S A L .........................2190-Ft

K R A K E N .......................................................1990-Ft

D I P L O M AT I C O  R E S E R VA  ....................2690-Ft

R O N  Z A C A PA  2 3  ......................................3390-Ft

1

1

1

1

1

1

1

1

W H I S K E Y  4 cl
1

S I N G L E  M A LT  4 cl
1

R U M
4 cl



B A I L E Y ’ S  6cl ..........................................................1690-Ft

K A H LU A  6cl ........................................................... 1690-Ft

A M A R E T T O  S O F I A  6cl ......................................1690-Ft

G R A N D  M A R N I E R  4cl.........................................1890-Ft

C O I N T R E A U  4cl.....................................................1890-Ft

S AT H E L AY  B O D Z A  4cl.......................................1690-Ft

C A S S I S  N O I R  D E  B O U R G O G N E  4cl.............1690-Ft

E L  J I S PA N O  J A L A P E N O  4cl........................... 2790-Ft

V E N I C E    (cukor mentes) .........................................1590-Ft

ST O L I C H N AYA  ....................................................1690-Ft

B E LV E D E R E  .........................................................2290-Ft

C I R O C  (glutén mentes) .............................................2490-Ft

C I R O C  (ízesített és glutén mentes) ............................2490-Ft

U N I C U M .............1690-Ft

U N I C U M 
S Z I LVA ................1990-Ft

U N I C U M 
O R A N G E 
B I T T E R ...............1990-Ft

U N I C U M 
B A R I STA ............1990-Ft

U N I C U M 
R I S E R VA ............2290-Ft

M A L F Y  R O S A  .............................................1860-Ft

B E E F E AT E R .................................................1490-Ft

B O M B AY  S A P P H I R E ................................1860-Ft

TA N Q U E R AY  T E N ......................................2290-Ft

G I N  M A R E .....................................................2690-Ft

H E N D R I C K ’ S  G I N ......................................2490-Ft H U N G A R I A  E X T R A  D R Y  0.2l.........................2200-Ft

H U N G A R I A  E X T R A  D R Y  0.75l.......................8240-Ft

C AVA  S U M A R R O C A  B R U T  0.75l...................9490-Ft

M O E T  &  C H A N D O N  0.75l...............................37990-Ft

L AU R E N T- P E R R I E R  C U V É E  B R U T  0.75l...29990-Ft

V O D K A  4 cl

P E Z S G Ő K

K E S E R Ű 
L I K Ő R Ö K

4 cl

L I K Ő R Ö K 

GY U L A I  PÁ L I N K A  M A N U FA K T Ú R A :

B I R S  ...............................................................3180-Ft

K A J S Z I  ........................................................3180--Ft

C S E R E S Z N Y E  ...........................................3180--Ft

Kérje 

BORLAPUNKAT!

VILL A SANDI PROSECCO DOC II  FRESCO BRUT 
0.2l.............................................................................3620-Ft

PA S Q UA  C EC I L I A  B E R E T TA  P R O S ECCO  B R U T 
M I L L E S I M ATO  D O CG
0.75l...........................................................................9990-Ft

P R O S E C C O

G I N  4 cl
1

1

7

1

1

PÁ L I N K A
4 cl



E L  J I M A D O R  B L A N C O  ......................................1990-Ft
Desztillálás után palackozzák. Fodormenta, fenyő, ánizs, fehér bors 
és egy leheletnyi zöld kapszikum. Jimador az agave ügyes szüretelője. 

C A S A  V I E J A  B L A N C O  .......................................2290-Ft
Készült 100% agave silver tequilából. 

C O D I G O  1 5 3 0  B L A N C O  ....................................3290-Ft
Földes, ásványos jegyek citrusos édességgel.

A H A  T O R O  B L A N C O  ..........................................2960-Ft
Egy kellemesen gazdag virág és szalma aroma, majd főtt ananász, 
spárga, agave és fekete tea. Eredetileg a Jesus Maria birtokról. 

D O N  J U L I O  B L A N C O  .........................................3180-Ft
Lepárlás után azonnal palackozzák, hogy a lehető legfrissebb agave 
ízt nyújtsa. 

PAT R O N  S I LV E R  .................................................2990-Ft
100%-os Weber kék agave-ból, kézzel készített tequila. 

C A S A  V I E J A  A N E J O ...........................................2740-Ft
Karamell, narancshéj és tölgy illat. Pörkölt agave és kompót ízek 
közepesen fűszeres lezárással. 3 évig érlelt ex-Bourbon hordóban. 

C O D I G O  1 5 3 0  A N E J O ........................................7590-Ft
Nevében az 1530 az Amatitán régió alapítási évét jelöli, hiszen ez a 
régió a tequila szülőhelye. Anejo tele gyümölcsös jegyekkel, vaníliás-
fűszeres aromákkal.

D O N  J U L I O  A N E J O .............................................4140-Ft
Az agave, a fa és egy csipet vanília tökéletes elegye.    

A H A  T O R O  A N E J O ..............................................4140-Ft
Csokoládé és Demerara cukor, melyet enyhén tölgyes agave, fahéj 
és vajkaramella íz követ. Két évig érlelt ex-Jack Daniel’s hordóban.   

PAT R O N  A N E J O ...................................................3690-Ft
Erős tölgy, füstölt agave és égetett karamell aromák. Borsos ízek egy 
leheletnyi mentás agavéval. 18 hónapig érlelt tölgyfahordóban.

D O N  J U L I O  1 9 4 2  A N E J O  2 Y .......................11990-Ft
2,5 évet érlelt Prémium Anejo. Illatában gazdag karamell és csoko-
ládé, ízében a tölgyes ízt vanilia és pörkölt agave egészíti ki.

C A Z C A B E L  T E Q U I L A  kókusz vagy kávé ..............2190-Ft
“Ágyas” Silver tequila. Enyhén édeskés.

E L  J I M A D O R  R E P O S A D O.................................2080-Ft
Enyhén füstös tölgy és fahéj tejkaramellával, édes vanília lecsengés. 
Két hónapig érlelt. 

C A S A  V I E J A  R E P O S A D O ..................................2400-Ft
Karamell és fűszerek illata, ami egy parfümös agavéhoz vezet, majd 
mégtöbb karamell a végén. Kb. 3 hónapig érlelt.

C O D I G O  1 5 3 0  R E P O S A D O ...............................4390-Ft
Édes agaves jegyek, vaníliás-karamellás kakaópor aromák. 

A H A  T O R O  R E P O S A D O .....................................3290-Ft
Gyógynövény és citrus ütős ízek a közepén, ami egy hosszú 
lecsengéssel lágyul el. 9 hónapig érlelt ex-Jack Daniel’s hordókban. 

D O N  J U L I O  R E P O S A D O ...................................3690-Ft
“ex-bourbon” hordóban érlelt Füstös ízvilágot hordoz. 

PAT R O N  R E P O S A D O ..........................................3290-Ft
Intenzív fűszeres aroma agavéval. Erős borsos íz és a reposadokhoz 
képest nagy tölgyes és karamelles ízjegyek. 4-6 hónapig érlelt. 

S A N G R I T A

Azon kívül, hogy tisztán isszák, a tequilát Mexikóban 
gyakran fogyasztják Sangritával (“kis vér”). Az 

alkoholmentes keverék ízei (amik eredetileg maradék 
gyümölcs, saláta levek voltak) igazán jól kiegészítik és 

felfrissítik a Tequilákat. 

M I N D E N  T E Q U I L Á H O Z  A J Á N L J U K
Paradicsom, gránátalma, lime, narancs, 

citrom, csípős szósz, só és bors.

T E Q U I L A  R E P O S A D O
4cl

“pihentetett” tequila, ami 2 hónaptól 
egy évig terjedő ideig tölgyfahordókban érlelt

T E Q U I L A  B L A N C O 4cl
“pihentetett” tequila, ami maximum 2 hónapig 

tölgyfahordókban érlelt

T E Q U I L A  A N E J O 4cl
“pihentetett” tequila, ami minimum 1 maximum 

3 évig tölgyfahordókban érlelt

BLANCO TEQUILA KÓSTOLÓ 3x2cl
Casa Vieja, Don Julio és Patron.............................4290-Ft

REPOSADO TEQUILA KÓSTOLÓ 3x2cl
Casa Vieja, Aha Toro és Codigo................5090-Ft

ANEJO TEQUILA KÓSTOLÓ 3x2cl

Casa Vieja, Aha Toro és Don Julio...................5590-Ft

BLANCO-REPOSADO-ANEJO
TEQUILA KÓSTOLÓ 3x2cl

Casa Vieja...................................................3790-Ft

SPECIÁLIS KÓSTOLÓ PALETTA 3x2cl
Codigo Rosa, Illegal Mezcal és Don Julio1942 Anejo
.......................................................................9890-Ft



G R E E N  B E A ST .......................................................4290-Ft
Merülj el a merész ízek játékában, ahol a füstös mezcal találkozik 
az uborkáával és a mentával miközben a chili épp csak bizserget.

S E Ñ O R I TA ...............................................................3890-Ft
Narancs és a rum találkozása egy igazán frissítô hatású textúrába 
burkolva. 	
 
G I N G E R ’ S  R U D E  C O S M O P O L I TA N .............3290-Ft
A Cosmo kicsit fûszeresen tért vissza hozzánk körutazásából - El 
Jimador Blanco tequila, Cointreau, lime, áfonyalé, friss gyömbér és 
egy kicsi a narancs keserûnkbôl.

S M O K Y  P I N E A P P L E  S O U R  ............................4390-Ft
Whisky imádók figyelem! Scoth és borbon találkozása egy ananászos 
sour twistben. 

S P R I T Z  D E  C A N A R I O ........................................3890-Ft
Frissen, a Kanári szigetekröl érkezett ez az ital, hogy elhozza igazi 
tropusi hangulatát. Füstös Mezcal, koriander, baracklikör, tequila, 
tonic és ha ez még nem lenne elég, megkoronázzuk egy finom
prosseccoval.

I G U A N A  M U L E ......................................................4190-Ft
Mezcal füstössége és trópusi gyümölcsök tökéltes harmóniája frissítő 
gyömbérrel és pikáns chilivel.

E S P R E S S O  J A L I S C O ..........................................3490-Ft
Az espresso martini egy tequilás változata és szerintünk elôrelépés: 
Reposado, Kahlua, vaníliás cukor, friss eszpresszó és néhány menta 
levél. A gondolkodó ember energia itala. 

I G U A N A  LU X  .........................................................3890-Ft
Klasszikus gin tonic egy Mediterrán ízvilagba öltöztetve. Friss 
grapefruitlé, bozda és olivabogyó, tonikkal felöntve.

M E Z C A L  PA S S I O N ..............................................4190-Ft
A bazsalikom és a passió gyümölcs frissítő íz orgazmusa kalauzol a 
füstös habzó tenger hullámain.

J A L A G R A P E ...........................................................3890-Ft
Mezcal és grapefruit frissessége találkozik a füstös pikáns ízekkel.

M E Z C A L  N E G R O N I ..............................................4190-Ft
Kapott egy kis füstösséget, de a lényeg maradt ugyan az.

I G U A N A  S P R I T Z ..................................................3490-Ft
Minden, ami Mexikóra emlékeztet: pikáns, erős, gyümölcsös tequila 
koktél!

S A N G R I A  B L A N C A  D E  I G U A N A ....................3890-Ft
Gyümölcsös sangria fehérborral, passio gyümölcs, ananász 
- A nyár íze egyetlen pohárban. 

M E Z C A L  S A N  C O S M E .........................................2690-Ft
Mézes karamell és fűszeresen füstös aromák elegye.

D E L  M A G U E Y  M E Z C A L  V I D A .........................2990-Ft
Ízében előtűnik a gyömbér, fahéj, dohány és mogyoró elegáns füstös 
lecsengéssel.

C O D I G O  1 5 3 0  A R T E S A N A L  M E Z C A L .........4290-Ft
Virágos fás-vaníliás, némi ásványos ízzel. Illatában citrusos földes 
aromák, füstös lecsengéssel.

D E R R U M B E S  O A X A C A  M E Z C A L ...................3690-Ft
Határozott friss citrus, mazsola és fenyő aroma édesen füstös 
lecsengéssel.

I L L E G A L  C O L L E C I O N  P R I VA D A  R E P O S A D O 
M E Z C A L ....................................................................3990-Ft
Füstös, gyógynövényes, fűszeres, édeskés ízvilág füstös, chilis hatással.

4cl

1

1

MEZCAL KÓSTOLÓ 3x2cl
Del MagueyVida, Derrumbes Oaxaca, Codigo Artesanal 
................................................................................5490-Ft

I G U A N A
S I G N AT U R E S  K O K T É L O K

M E Z C A L



L A  PA L O M A  ......................................................3290-Ft
Friss pink grapefruitlé, El Jimador Blanco tequila, lime, agave 
szirup és szóda. 

M O J I T O ....................................................................3290-Ft
Bacardi rum, mentalevél, sok lime, szóda

D A I Q U I R I ................................................................3290-Ft
Bacardi rum, friss gyümölcs, citromlé (választható: banán v. eper 

v. lime v. mango)

P I Ñ A  C O L A D A  ......................................................3290-Ft
Bacardi rum, tejszín, kókusz szirup, ananászlé

M A I  TA I   ...................................................................3890-Ft
Barna rum, 80%-os rum, Bacardi fehér rum, mandula szirup, 
narancslé, ananászlé, citromlé

S I N G A P O R E  S L I N G ............................................3890-Ft
Gin, cherry, citromlé, ananászlé, szóda, grenadine, Angostura.

N E G R O N I .................................................................3890-Ft
Beafeater, Ulrich Rosso, Campari

A P E R O L  S P R I T Z  .................................................3290-Ft
Aperol, prosecco, szóda, narancs szelet

H U G O  S P R I T Z  ......................................................3290-Ft
Prosecco, bodza, lime, szóda és menta

M O S C O W  M U L E  ...................................................3290-Ft
Venice vodka, gyömbérsör lime és Angostura bitter

C A D I L L A C  M A R G A R I TA ...................................3100-Ft
Reposado tequila, Grand Marnier, lime.

LU X U R Y  M A R G A R I TA .......................................3790-Ft
Aha Toro reposado, friss limelé, agave szirup, vaníliás 
sókrusztával.

A N A N Á S Z  &  Z S Á LYA  M A R G A R I TA .............3890-Ft
El Jimador tequila, friss limelé, agave szirup, friss ananász és 
zsálya. 

M E Z C A L  M A R G A R I TA ........................................4590-Ft
San Cosme mezcal, Cointreau, friss limelé, agave szirup, őrölt 
borsszórás.

T H E  M E X I C A N .......................................................4590-Ft
San Cosme mezcal, Cointreau, friss limelé, agave szirup, koliander, 
friss jalapeno.

F R U I T Y .....................................................................3890-Ft
El Jimador tequila, banán, kaffir lime, passio gyümölcs, barack 
likőr. 

P E P I N O  P I C A N T E ................................................3490-Ft
El Jimador tequila, bodzaszörp, friss limelé, pár csepp tabasco, 
uborka.  

0.3l....................................2790-Ft
1l.......................................7790-Ft
1.5l..................................12990-Ft

S A N G R I A

K L A S S Z I K U S  K O K T É L O K

S P E C I Á L I S  M A R G A R I T A

L I M E  VA GY  E P E R
0.25l..............................................................................2400-Ft
1l...................................................................................9600-Ft
1,5l..............................................................................13400-Ft

M A N G Ó S  M A R G A R I TA 
B A N Á N  M A R G A R I TA
Z Ö L D A L M Á S  M A R G A R I TA
S Z E Z O N Á L I S  M A R G A R I TA 
Szezonális ajánlatunkról érdeklôdjenek a felszolgálónál.
0.25l..............................................................................3100-Ft
1l ................................................................................12400-Ft
1,5l .............................................................................17600-Ft

C O R O N A  M A R G A R I TA  0.5l ...............................3990-Ft

M A R G A R I T A
Frozen vagy On the Rocks

Bármelyik kedvenc koktélodat 
elkészítjük neked, amit nem 

találsz meg az itallapon. Legyen 
ez egy Caipirinha, Zombie vagy 

akár egy Old Fashion...

Gin & Tonic 
variációinkról érdeklődj 

a felszolgálódnál.

1

7

1

1 2

K O K T É L O K



É L E L M I S Z E R  A L L E R G É N E K 
Ú T M U T AT Ó

A számla végösszege 12% felszolgálási díjat tartalmaz.

Az asztal fogyasztását egy összegben tudjuk számlázni.
ÁFA-s számla igényét kérjük előre jelezze, 

utólag nem áll módunkban kiállítani.

Érezzék jól magukat az Iguanaban!
Jó étvágyat kívánunk!

1 . 	 G LU T É N

2 . 	 R Á K F É L É K

3 . 	 T O J Á S

4 . 	 H A L

5 . 	 F Ö L D I M O GYO R Ó

6 . 	 S Z Ó J A

7. 	 T E J T E R M É K

8 . 	 D I Ó  F É L É K

9 . 	 Z E L L E R

1 0 . 	 M U STÁ R

1 1 . 	 S Z E Z Á M M A G

1 2 . 	 K É N - D I OX I D

1 3 . 	 C S I L L A G F Ü R T

1 4 . 	 P U H AT E ST Ű E K

	 V E G E TÁ R I Á N U S

	 C S Í P Ő S

	 M U C H O  C S Í P Ő S ! ! !


